
AMERICAN COOKIES 

 

    

 

 

 

 Ingrédients pour 6 personnes : ( env 10 cookies ) 

- 1 oeuf 

- 85 g de sucre 

- 85 g de beurre doux 

- 150 g de farine 

- 100 g de pépites de chocolat 

- 1 sachet de sucre vanillé (facultatif) 

- 1 cuill à café de levure chimique 

- ½ cuill à café de sel 

 

 

 

 

 

 

 



 

MINI CAKES A LA BANANE 

 

    Ingrédients pour 2 personnes :  

- 1 banane 

- 40 g de beurre 

- 45 g de sucre 

- 1 œuf 

- 75 g de farine 

- 1 cuill à café de 

levure chimique 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

PANCAKES MOELLEUX 

 

    Ingrédients pour 4 personnes :  

- 250 g de farine 

- 75 g de sucre 

- 50 g de beurre 

- 2 œufs 

- 40 cl de lait entier 

- 3 cuillères à café de levure chimique 

- 1 sachet de sucre vanillé 

- 1 pincée de sel 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

MOELLEUX CHOCOLAT  

 

    Ingrédients :  

- 125 g de farine 

- 125 g de beurre 

- 250 g de sucre 

- 1 tablette de 

chocolat ( soit 

environ 200 g ) 

- 4 oeufs 

- ½ sachet de levure 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 



FONDANT AU CHOCOLAT BLANC 

ET VANILLE 

 

 

 

 

 

Ingrédients pour 4 à 6 petits moules :  

- 150 g de chocolat blanc 

- 125 g de beurre fondu 

- 75 g de sucre 

- 4 oeufs 

- 60 g de farine 

- 30 g de Maïzena 

- 1 cuil à café de vanille en poudre 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



FINANCIERS AU NUTELLA 
20 min + 1 H DE REFREGIRATION 

 

Ingrédients pour 6 personnes :  

- 1 gousse de vanille 

- 1 c à c d’extrait naturel de vanille 

- 190 g de beurre 

- 120 g de poudre 

d’amandes 

- 145 g de sucre en 

poudre 

- 45 g de farine 

- 4 blancs d’œufs 

- 1 petit pot de 

Nutella 

- 1 pincée de sel fin 

 

 

 

 

 

 

 

 



TIRAMISU 
20 min + 4 H DE REFREGIRATION 

    

 

 

 

 

 

   Ingrédients pour 8 personnes :  

- 3 œufs 

- 100 g de sucre 

- 500 g de mascarpone 
- 1 citron non traité 

15 cl de café très fort 

3 cuil à soupe de marsala 

250 g de biscuits à la cuillère 
2 cuil à soupe de cacao 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



LE CHEESECAKE 

 

 

 

 

 

Ingrédients pour 4 à 6 personnes : 

- 200 g de biscuits de spéculoos 

- 500 g de fromage blanc en   

faisselle, non allégé, à laisser 
égoutter une nuit dans une 

passoire au réfrigérateur 

- 70 g de beurre 

- 3 oeufs 

 

- 20 cl de crème fraîche épaisse 

- 150 g de sucre en poudre 

- Le zeste de 1 citron non traité 
- 2 cuill à soupe de gelée de 

framboise 

- 1 cuill à soupe de sucre glace 

- 1 sachet de sucre vanillé 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ASTUCE : Pour un effet « pâtissier », découper la croûte  

du cheesecake sur tout le pourtour. 



 

 

ROSES DES SABLES 

 

Ingrédients pour 4 

personnes :  

- 200 g de chocolat au 

lait ou noir 

- 120 g de céréales 

Corn Flakes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


